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Oggetlo:  Approvazione delle linee guida applicative det Regolamento (CL) n. §53/2084 der -

Parlamento europeo e del Consiglio del 29 aprile 2004 che stahilisce norme specifiche in mate
igiene per gli alimenti di origine animale. Aggiornamento deljc lariffe per il riconosciments
":% comunitario di impianti e stabilimenti di interesse velerinariolmm?xﬂh PARRONLE LErig bl

Noitsd wer caleR)ol,
LA GIUNTA REGIONALE

VIST( il Repgolamento (CE) N. 178/2002 “che stabilisce | principi e i requisiti gencrali della
legislazione alimentare, istituisce I’ Autorit curopes per la sicurezza alimentare e fissa procedure
nel campo della sicurerza alimentare™;
VISTO il Repolamento {CE} N. 852/2004 dcl Parlamento curopeo ¢ del Conmsiglio del 29 aprile
2004 sull’igiene def prodotti alimentari;
VISTO il Regolamento (CE) N. 853/2004 del Parlamento europeo ¢ del Consiglio del 29 aprile
2004 che stabilisce norme specifiche in materia di 1giene per ghi alimend di ori gine animale;
VISTO 1l regolamento {CE) N. 854/2004 del Parlamento curopeo e del Consiglio del 29 aprile
2004 che stabilisce norme specifiche per I'organizvazione dei controll; uiticiali sui prodotti dj
oripine animalc destinati al consume umano;
VISTO il Repolamento (CE) N. 882/2004 del Parlamento curopen e del Consiglio del 29 aprile
2004 relativo ai controlli uiliciali intesi a verificare la conformita alla normativa in materia dj
mangimi ¢ di alimenti e atle norme sulls salute e sul bencssere depli animali;
VISTO i1 Regolamento (CE) N. 2073/2005 della Commissione del 15 novembre 2005 sui criter;
microbiologici applicabili aj prodotti alimentari:
VISTO il Repolamento (CE} N. 2074/2005 delia Commissione del 5 dicembre 2005 recante
modalita di attuazione relative a (aluni prodotii di cui al regolamento {CE) n. 853/2004 del
Parlamento europeo & del Consiglio e all’orpanizzazione di controll ufficiali a noma dei
regolament] del Parlamento euraped ¢ del Consiglio (CE) n. 8542004 o {CE) n. 882/2004, deropa al
regolamento (CE) n. 852/2004 del Parlamento eurepeo ¢ dei Consiglio e modifica dej regolamenti
{CE) n. 853/2004 e (CL) n. 854/2004;
VISTO il Regolamentio ( CE) N. 2075/2005 della Commissione del 5 dicenibre 2005 che definisce
normie speciliche applicabili ai conuolli ufficial; relativi alla presenza di Trichine nelle car;
VISTO il Regolamento (CL) n. 2076/2005 della Commissione del 3 dicembre 2005 che fissa
disposizioni transitoric per Pattuazione dei regolamenti del Parlamento europeo e del Consiglio
{CI5} n. 853/2004, (CL') n. 854/2004 ¢ {CF) n. 882/2004 ¢ che modifica i Repolamenti {CE) q,
853/2004 ¢ (CE) n. 854/2004;
VISTA  la Dircttiva 2004/21/C)5 del Parlamento europeo e del Consiglio del 21 aprile 2004 che
abroga aleune direttive recanti norme sull’igienc def prodotti alimentari e le disposizioni sanitarie
per la produzione e la commercializzazione di determinati prodotti di oLigme animale destinati z]
CONSUMO umano ¢ che modifica ie direttive 89/662/CEE del consiglio ¢ 92/118/CEE e la decisione
95/408/CE del Consiglio; ' :
VISTA la Legge 25 genunaio 2006, n. 29 recante: Disposizioni per 'adempimento di obblight
derivanti dall’appartenenza dell’ ltalig a] le Comunitd evropee. Legge comunitaria 2005;
VISTA la Deliberazione n. 933 do] 28/06/01 della  Giunta Regionale del  Lazio
concemente” Trasferimento alle Region] di funzioni e compiti amministativi in tema di sanita
velerinaria: riconoscimento degli stabilimenti per la produzione e Iz lavorazione dei prodotii di
origme animale ¢ degli stabilimenti per 1a raceolta.e la trasformazione dei r1iuti di origine animale;
VISTA  la Circolare n, 1 del 18/01/02 delfa Regione [azio riguardante: Procedure per il
riconoscinento degii stabilimenti 4t produzions, lavorazione, deposito def prodotti di orighte
animale e dogli stabiliment; tncaricati defla raccolta ¢ trasformavione dei rifiut] di ongine animale:
VISTA ia Deliberazione n.115] del U2/08/62 della Giunta Regionale del Lazio avente ad ogpetto:
Taritfe e dirftti spetianti alla Regione Lazio per prestazioni tese 4 richiesta ¢ ad utilia dei soggetri <0
TR :

intevessati in materia dj salule umana e sanita veterinaria; SRR U
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- VISTO I’Accordo della Conferenza permanente per i rapporti fra [o Stato, Io Regioni e le Province
Autonome di Trentg e dj Bolzane, sancito nella seduta de] 9 febbraio 2006 (reperioric n. 2477y
relativo a “Lines guida applicative del Regolamento n. 853/2004/CE del Parlamento europeo e del
Consiglio sull’igiene dei prodotti di origine animaje’”;

RITENUTO di dover approvare ie Linee guida di applicazione regionale del Regolamenio {CL)n.
85372004 di cui all’Allegato A, che forma parte IMegranie e sostanziale de! presente
provvedimento;

RITENUTO di dover dggiornare phi Allegaii A ¢ B della Deliberazione della Giunta Regionale n,
1151 del 02/08/02 riportanti 'elenco delle tariffe dovute per il riconoscimento comunitario d;
impianii e stabilimentj dj interesse veterinario, adeguandole alla nuova legislazione comunilaria;
RAVVISATA pertanto Ia necessita di promucvere sul territorio regionale procedure e meccanismi
organizzativi efficienij a sostegno deila sicurezza degli alimenti di crigine animale conformementc
alla normativa comunitaria ed alje linee guida di cui sopra;

Su proposta dell’ Assessore alia Sanita, all’vnanimity

DELIBERA

a} i approvare le Linee guida di applicazione regionale del Regolamento {CE) N. 853/2004 di
cui 2l Allegate A, che forma parte integrante e sostanziale del presente provvedimernto:

b} Di approvare PAllegato B, che forms parte integrante e sostanziale del presente atto,
contenente il nuovo elenco delle tariffe dovute per il riconoscimento comunitario di impians
€ stabilimenti di interesse veterinario, guale aggiornamento degli Aliegati A ¢ B deila
Deliberazione dells Giunta Regionale n. 1151 del 02/08/07 che devono intendersi SOstituti;

¢) Di demandare alla Direzione Regionale Tutela della Sainte e Sistemna Sanitario Regionale ed

indicazioni aggetto delly presente Deliberazione;

d) Di considerare Papplicazione dei contenut] fanzionali ed organizzativi de] presenie atto
obiettivo rilevante aziendaie per il biennio 2006/07 dei Direttori Generali delia AA SS L1
regionali. A tal fine i Diretiori generali delle AASS.LL. adeguano i Dipartimenti dj
prevenzione per rispondere aljc nuove esigenze arganizzative; '

¢) Di definire con successivi at della Direzione Regionale Tutela della Salute & Sistema
Sanitaric Regionale:

1. la procedura per il riconescimento di impianti e  stabiimenti aj sensi del

Regolamento (CE) N, 853/2004;

2. PPorganizzazione relativa all'attivitd di controllo ufficiale sui prodotti di origine
animale destinati 4] CoNsumo umano, cosi come richiesto dal Regolamento {CE) o
834/2004 e dal Regolamento {CE) n, 882/04;
le procedure per Pativazione, fino al 31/ 12/2009, def Regolamenti CF p. 2076/2005
© 0. 20742005, relativi alla concessione di talune deroghe iransitorie per gli
operatori del Seitore alimentare, anche sulla base di eventualt disposizioni de]
Ministero della Salute,

f) Di mantenere in vigore, in via transitoria, le procedure per il riconoscimento degli
stabilimenti definite con D.GR. n. 933 del 28/06/01 e con Circolare regionaie n. 1 de]
18/01/02 nelle more dell’adozione dellatto di cuj a1 punte e} 1.;

gl Dipubblicare il presente atto su bollettin ufficiale della Regione Lazio,
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LINEFE GUIDA APPLICATIVE DEL REG()LAMENTHFCE} N. 853/2004 DEL PARLAMENTO'
EUROPEG E DEL CONSIGLIO SULLIGIENE DEI PRODOTTI DI ORIGINE ANIMALE,

A partire dal 1° gennaio 2006 sono in applicazione, su tutto ] territorio comunitario, i
regolamenti sulla produzione e sulla commercializzazione degli alimenti nonché quelli relativi alle
modalita di controllo da parte delle Autorita Competenti al fine di garantire la sicurezza dei prodotii
alimentari.

Le presenti Linee-guida, predisposte in collaborazione con le Regioni ¢ le Province

Autonome, sentite le Associazioni di categoria, sono state redatte al fine di dare attuazione al
Regolamento {CE) N. 833/2004 del 29 aprile 2004 che stabilisce “norme specifiche in materia di
igiene per gli ulimenti di origine animale” ¢ successive muodifiche.
Scopa del documento ¢ anche quelle di fomire agli operatori del settore alimeniare ed agli Organi
di controllo del S.S.N. un utile strumento operativo in considerazione anche della possibilita,
concessa dal Regolamento stesso, di mantenere o adoitare, ncl rispetto dei principl penerali di
sicurczza alimentare, disposizioni particolari per adatare alle sinpole realta nazionali gli obblighi
imposti dalla legislazione comunitaria .

Le disposizioni del Regolamento (CL) n. 853/2004 © Regolamento del Parlamento europeo ¢ del
Consiglic che slabilisce norme specifiche in materia di igienc per gli aliments di origine animale™ si
rivolgono  agli operatori del seliore alimentare che dovono garantirc il pieno rispelio di quanto
previsto al fine di offrire garanzie sulla sicurevva alimentare relativamente ai prodotti di origine
animale trasformati e non trasformati ¢ devono essere considerate come integranti quelle previsie
dzl Regolamento (CE) n. 85272004 « Regolamento del Parlamento europeo ¢ del Consighio
sull’igiene dei prodotii alimentar]”.

Il Regolamento (CE) n. 833/2004, insieme agli altri regolamenti costifuenti i1 cosiddetio
“Pacchetto Igiene”, individua negli Operatori del setiore alimentare ; responsabili principali nel dare
plena aituazione alle prescrizioni in esso contenute, mentre spetta ai Sevizi veterinari dellc
AA.8S.LL., delle Regioni e Province Autonome e del Ministero della Salute, ciascuno per la parte
di propria competenza, verilicare il rispetto di tale norma.

Le presenti Lince guida, pertanto, vogliono rappresentare un ausilio per 1 diversi soggetti
coinvolli, anche se & nccessario precisare che, al fine dei conirelli ufficiali, si applicane le
disposizion previsie dai Regolamenti (CE) n. §54/2004 & n. 882/2004.

1. AMBITO DI APPLICAZIONE ED ESCLUSIONI

Fermo restando guanto previsto dail’ Are. 2 del Regolamento (CE) n, 17872002 che definisce
“Alimento”(o “prodotte alimentare™ o “depata alimemare™) ‘“‘qualsiasi sostanza o prodotio
trasformaio, parzialmente trasformato o non trasformato, destinato ad esserc ingetito, o di cui si
prevede ragionevolmente che possa cssere ingerilo, da esseri umani™, al fine di chiarire quali
alimenti ricadono nel campo di applicazione del Regolamenio (CE) n. 853/2004 ¢ importante
richiamare le seguenti definizioni:

o “Prodotti di origine animale”:
= Alimenti di oripine animale compresi il miele e sangue
® Molluschi bivalvi vivi, ecchinodermi vivi, tunicatj vivi o gasleropodi marini vivi intesi per
COTSUN0 Umano
" Altri animali destinati ad essere formniti vivi al consumatore finale e trattati conformeniente a

tale wtilizzo




(Allegato [, punta 8.1 del Regolamento (CE) n 853/2004)

G “Prodotti non trasformati™:
“Prodotti alimentari che non sono stati sottoposii a traltamento, compresi i prodotti che sono

stati separati, sezionati, divisi, affertati, disossali,tritati, scuoiati, frantumati, tagliati, puliti,
rifilati, decorticati, macinati, refrigerati, congelati, surgelati o scongelati”.
(drt. 2 paragrafo 1, lettera n del Repolamento (CE) n. 832/2004)

o “Prodotti trasformati”;
* Prodotti alimentari ottenuii dalla trasformazionc (cioé sottopostt a un trattamento) di

prodoiti non trasformati. Tali prodotti possono contencre ingredienti necessari allz loro
lavorazione o per conferire loro caratteristiche specifiche™.
{Art. 2, paragrafo 1, lettera o del Regolamento (CE) n. 852/04)

Si sottolinea a tale proposite che gli ingredienti includono, tra gli altri, gli additivi, i coloranti
e lutle quelle sostanze in grado di determinare particolari caratteristiche del prodotto (es.
frulia, spezie, erbe ecc.).

0  “Prodotti composti™:
prodotli alimentari contcnenti prodotti di origine vegetale e prodotti trasformati di origine
animale
(definizione desumibile du art. 1, ¢. 2 Regolamento (CE) n. 853/2004}

O “Trattamento’™:
“Qualsiasi aziome che provoca una modificazione sostanziale del prodotto iniziale,

comptendenie il trattamento termico, affumicatura, salagione, stagionatura, essiccazione,
marinatura, estrazione, estrusione o una combinazione di questi procedimenti™
{Are. 2, puragrafo !, lettera m Regolamento (CE) n. 852/04)

A titolo escmplificative g_non csaustivo. in allciam AT s ﬁpurtall"‘f:le co di prodotti di ﬂrigine&y_

animale non trasformati (pave A), trasformati L5 R) ¢ composti (FaRe ).

E’ opportuno chiarire che. mentre per altri prodotti primari i requisiti igienici sono fissati dal solo
Reg. (CE) n. 852/2004, per i prodotti primari di origine animale il Rep. (CIZ) 853/2004 detta alcune
nomme specifiche aggiuntive che di seguito vengono riportate:

#  Molluschi bivalvi vivi { Reg, (CE) n. 853/2004, Allegato 111, Sezione VII, punto 4 {a))
Per quanto riguarda i molluschi bivalvi vivi, la produzionc primaria copre le operazioni
cffettuate su questi prodotti prima dell’arrivo degli stessi a un ceniro di spedizione o ad un
centro di depurazione.

# Prodotti della pesca (Reg. (CE) n. 853/2004, Allegato 111, Sezione VITI, punto 4 ed allegato

II1, Sezione VTIT, punto 3 letterc a) e b),

In questo caso la produzione primaria riguarda:

+ L’Allevamento, la pesca, la raccolta di prodoti defla pesea vivi solloposti ad ispezione
prima della messa in commercio

* Le scguenti operazioni associatc: macellazione, dissanguamento, decapitazione,
eviscerazione, depinnamento, refrigerazione e lavaggio effettuati a borde della nave
officina; il trasporto e lo stoccaggio dei prodotti della pesca che non hanno subito
modificazioni sostanziali, inclusi i prodotti della pesca vivi nell’ambito dell’allevamento a
lerra, € il trasporto dei prodotti della pesca che non hanno subito modificazioni sostanziali,




Yre s
inclusi i prodotti delja pesca vivi, dal luogo i produrionc al primo stabilimenta
destinazione.

Al stabilimenti, incluse le navi ofj licina e frigorifero, nor rientranc nella produzione
Primaria ma devono essere riconosciuis in quanto non sono coinvelti nelle sole operazioni di
trasporto ¢ stoccano prodoiti in regime di temperatura controliata.

# Latte erudo ( Reg. (CE) . 853/2004, Allegato ITI, Sezione 1X, Capitolol)
Il Regolamento copre gli aspetti attinent; la produzione in allevamento, in particolare la salute degl;
animali, I"igiene dellz produzione del {atte i allevamento ed i criter] relativi alle caratteristiche del

latte crudo.

# Uova (Reg. (CE) n. 833/2004, Alicgato LI, Sezione X, Capitolo 1)

Il Regolamento copre gli aspetli relativi alla manipolazione delle uova nell’allevamenio di
produzione e stabilisce che le uovg siano mantenute pulite, asciuite, libere da odori estranei,
efficacemente protette dagli urti e al riparo dellz luce solare dj relia.

Lntrando nel raerito del campo di applicazione del Regolamento, i7art, |, paragrafo 2, lenera ¢
escludg dal campo di applicazione 1a “fornitura diretra i Piccoli guantiteativi df prodotii primari dal
produttore al consumatore finale o af laboratort annessi agli esercizi df commercio ol dettaglio o di
somministrazione a livello locale che riforaiscono direttamente il conswmatore Sinale”,

Rientrano in questo contesto le attivita di commercio al detaglio diretiy effettuate nelle Aziende
Agrituristiche, per le quali i vincoli dj mercale sono quelli previsti dalta normativa di settore,

B pertanto necessario definire casa si intenda per:
»  “fornitura diretta”
# “commercio al dettaglio”
* “piccolo quantitative”
“p q
# “ivello locale”.

Per quanto riguarda la fornitura diretta, nel testo fialiano dei Regolamenti (CE) n, 852/2004 ¢ n.
853/2004 & presente una differenza che necessita una precisazione. Infatli, nel Regolamento (CE) n,
852/2004 si parla di ... forwitura diretta di piccoll gnantitativi Ji prodotti primari dal produtiore
al consumatore finale o a detraglianii tucali che fornisconn direttumente il consumatore finale” (
Art. 1, paragraio 2, letters )} Il Regolamenta (CE) n. 853/2004 invece, riporta: © forniturg eliveita
¢i piccoll quantitativi df prodotti primari dal produttore of constmatore finale o af laboratori
GuResst agli exercizi di commercio af detiaglio o di somministrazione g fivello locale che
riforniscono direstamente i COnsumatore finale " (Ar. 1, paragralo 2, lettera ¢).

Nel testo inglese viene utilizzata esclusivamente la dizione “esereizi conmrerciali af dettactio”

Per quanto sopra , in entrambi i casi, & possibile destinare direttamente i prodotti alla vendita presso
un gsercizio commerciale, compresi gl esercizi di somministrazione, anche se questo non rielaborg

i prodolti stessi,

Per quanto riguarda la definizione di “commercio al dettaglio ~ s{ ritnanda a quanta previsto dal
Regolamento (CE) n. 1782002, art.3, punto 7.: “Ig mOVImMeRtazione e/o trasformazione degli
wlimenti ¢ i foro Soceaggio nel punto di vendita o convegna al consumaiore finale, compresi i
terminali di distribuzione, pli esercizi i ristorazione, le mense di aziende e Istituziond, i ristoranti e
altre strutture di ristorazione analoghe, | nesozi, § centri d distribuzione per supermercari e § PuratL s
vendita all ingrosse, ©
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In conformithy =i Rcgolamenti (CE) n. §52/2004 e 853/2004 ¢ successive modifiche, per
fornitura diretta di piccoli quantitativi di prodotti primari si deve intendere la cessione diretta,
su richiesta del consumatore finale o dell’esercente un esercizio al commercio al dettaglio, di

prodotti primari ottenuti neli’acienda stessa.

i

Tl concetto di *livelle locale® deve cssere definito, come specificato a livello comunitario, in
modo tale da garanlire la presenza di un legame diretto tra 1" Avienda di ongine ¢ il consumatore
{11° considerando del Regolamento).

E’ opportuno precisare che quanio sopra esclude il trasporto sulle lunghe distanze e quindi non
puéd in alcun mode, come precedentcmente avvenive, essere inteso come “ambito nazionale ©.
Pertanto, il “livello locale™ viene ad essere identificate nel lerritorio della Provincia in cli_insiste
1*azienda e nel territorio delle Province confermini, ci¢ al fine di non penalizzare le aziende che si{}
dovessero trovare al confine di una unita territoriale ¢ che sarebbero quindi naturalmente portate a
vendere i propri prodotti anche nel territoric amministrativo confinante.

Lo stesso paragralo 3 dell’articolo 1 alle lettere d) ed ¢), prevede l'gsclusione dal campo di
applicazione :

“dy alla fornitura direfta di piccoli quantitativi di carni provenienti da pollame e lagomorfi
macellati nell uzienda agricola dal produttore al consumatore finale o oi laboratori annessi
agli esercizi di commercio al dettaglio o di somministrazione a livello locale che forniscono
direttamente af consumatore finale siffatte carni come carni fresche;

e} ai cacciatori che forniscono piccoli quantitativi di selvaggina selvatica o di carne di selvagging
selvatica direftamente af consumatore finale o ai laboratori annessi agli esercizi di commercio
al dettaglio o di sumministrazione a livello locale che riforniscons il consumatare finale.”

Anche in questo caso valgono le indicazioni sopra espresse per quanto attiene al mercato locale ¢
alla definizione di un rapporto diretto tra allevatorc ¢ richiedente per la cessione diretta od
occasionale. [I piceolo quantitativo di cami provenienti da pollame e lagomorfi macellati
nell’azienda agricola dal produttore viene quindi stabilito in un massimo i 500 capi‘anno di
pollame, lagomorfi ¢ piccola selvaggina selvatica. Per quanto rignarda la selvagpina di grossa
taglia, fatte salve le pertinenti normative in materia venatoria, il limite ¢ stabilito in un
capo/cacciatorg/anno.

In ogni caso rientra nel campo di applicazione del Regolamento (CE) n. 853/2004 Ja cessione
dei capi di selvaggina di grossu taglia abbattuti nell’ambito dei piani seleitivi di diradamento della
fauna selvatica o comungue nel corso di programmi di abbattimente preventivamente autorizzati o
battute di caccia organizzate. In questo caso le carcusse devono essere trasferite in un centro di
lavorazionc della selvaggina, come definitc al punto 1.18, Sezione 1 dell’allegato T del
Regolamento (CE) n. 853/2004, per essere sottoposte a visita ispettiva veterinaria ed esitate al
consumo solo dopo avers superato con esito favorevole il controllo velerinario ed essere state
sottoposte a bollatura sanitaria.

Nel caso della selvagging il caceiatore deve comunicare in forma scritta all’escrcente I"atlivita di
commercio al dettaglio o di somministrazione la zona di provenienza degli animali cacciati.

Le carni dei suidi e degli aliri animali selvaticl soggetti alla trichinellosi devono essere
sottopostc a esame per la ricerca delle trichine secondo uno dei metodi previsti dal Regolamento
(CE) n. 2075/2005. 11 dettagliante a livello locale che abbia ritirato da un cacciatore suidi selvatici o
carni di suidi selvatici o di altri animali selvatici sopgctti alla trichinellosi deve poter dimostrare in




ogni romento @ compelenti organi di controllo ufficiale che le carni in proprio possesso sona stal@y ™
soitoposie all*csame per la ricerca delle trichine con esito favoravole, ' ¥

In ogmi caso il eommerciante al dettaglio, in ambito locale, ha "obbligo di documentare [a
provenicnza dei prodotti ¢ delle cami cedwigli dal produttore primaro o dal cacciatore secondo le
disposizioni  del Regolamento (CE} 178/2002 relative alla rintracciabilita. La rintracciabilitd det
prodotti alimentari primari o delle carni di pollame, lagomorfi o selvagging cedwti direttamente al
commerciante al dettaglio dal produttore primario o dal caceialore & oggetto di verifica da pare
delle Autonitd Sanitarie insieme agli altri aspetti pertinenti, a1 sensi e con le procedure previste dal
Regolamentlo (CE} n. 88272004 e deil’ Accordo Stato-Regiont sul documenio recante “Linee guida
ai 1ini della rintracciabilitd degli alimenti e dei mangimi per fni di saniti pubblica, volto a favorire
Paltuazione del Regolamente (CE) n. 1782002 del Parlamenio eurcpeo e del Consiglio™,
pubblicato nella GG.1J. n, 294 del 19 dicembre 2005,

1l Regolamento (CE) n. 833/2004, (art. 1, paraprafo 5 letlere a) e b) non si applica al commercio
al dettaglio, tuttavia lo stesso si applica “al commercio al dettaglio quando le eperazioni sono
clfettuate allo scopo di fornire alimenti di origine aninale ad altri stabilimenti, salvo:

i} quando e operazioni si limitano o magazzinaggio o al pasporto, rel gqual caso si
applicane comungue | requisiti specifici di temperativa stabiliti nell allegato I,

appure

i) quando la forniturg di ofimenti i origine animale & effettuata unicamente du un
laboratorio ammesso all ‘esercizio di commercio al dettaglio ad wn alrro laboratorio
annesso all exercizio di commercio al dettaglic e, conformemente alla legisluzione
nazionale, lale formitura costituisce un'attivitd marginale, localizzata e ristretia

I Regolamento (CE) n. 853/2004 non si applica, pertanto, alle attivita di commercio al deftaglio
quando tali attivith sono finalizzatc alla preparazione di alimenti per la vendita direita al
consumatore finale. In quesio case i requisiti cui devono rispondere gli operaiori sono quelii del
Regolumento (CE) n. 852/2004,

Ancora, non rientra nel campo di applicazione del Regolamento (CE) n. 853/2004 1a fornitura di
alimenti di origine animale da un esercizio di commercio al dettaplic ad un aitro esercizio di
commercio al dettaglio o di somministrazionc nell’ambito della stesso Comune e dei Comuni
limitrofi a condizione che Iatiivita in questione non rappresenti 'attivita prevalente dell’impresa
alimentare in termini di volumi. Pertanto le attivit commerciali tipo *Cash and Carry™ e i laboratori
ceniralizzati di catene della grande distribuzione ricntrano nell’ambito del campo di applicazione,

2. REGISTRAZIONE/RICONOSCIMENTO STABILIMENTI

Tutti gli operatori del settore alimeniare che producono. irasformano e commercializzano
prodotti di origine animale per i quali sono previsti requisiti specifict ai sensi dell’allegato 11T del
Regolamento (CE) n. §53/2004 devono essere riconosciuti dall* Autoritd sanitaria competente ai
sensi dell’arl. 4 dello stesso Regolamento.

Al fini del riconoscimento, gli operatori che operane nel sctiore alimentare dej prodotti di origine
animale dovranno presentare domanda corredata da un’idonea docwmentazione; all* Autorita ,
Sanitaria competente, comprovante il rispetto dei requisiti igienico-strutturali dei locali e delly™
attrezzature previste dai Regolamenti (CE) n. 852/2004 e n. 8$53/2004, nonché la predisposiziol




delie procedure HACCP-SSOP. L’ Autoritd sanitaria procederd al riconoscimento seconde quanto
fissato all’ ari. 4, comma 3, fermo restando 1’obbligatorietd della visita preventiva ¢ del rilascio del
numero di riconoscimento secondo le modalita di cui ail’art.? del Regolamento (CE) n. 854/2004.

1. operatore opererd secondo quanto stabilito dai comma 4 e comma 3 del medesimeo articolo.

Agli stabilimenti per i quali i Regolamenti (CE) n. 852/2004 e n. 853/2004 ¢ le pertinenti norme
nazionali applicative non prevedono ’obblige di deonoscimento e che siano in possesso di un
riconoscimento provvisorio o definitivo rilascialo ai sensi della normativa vigente prima
dell’applicazione dei Regelamenti (CE) n. §52/2004, n. 853/2004 e n. 854/2004, vengono revocati
d’ufficio i pertinenti ricoposcimenti,

Gli stessi siabilimenti verranno regisirati dall® Autorita competente.

Per le modalith di registrazione si rinvia a quanto previslo per 'applicazione del Regolamento
(CE) n. 852/2004.

Gli stabilimenti che, appartencnti a una categoria per Ia quale non era previsio il riconoscimento
prima dell'applicazionc dei Regolamenti {CL) n. 853/2004, n. 854/2004 e n. 882/2004, devono
esscre riconosciuli ai sensi degli stessi Regolamenti entro 1l 31/12/2007,

Nel niconoscere gli stabilimenti gia in possesso di autorizzazione sanilaria al sensi
deil’articolo 2 della L. 283/62, I"autoritd competente terra conto delle informazioni e dei dab gia in
SUD POSSCSS0.

Si riporta, a titole esemplificativo, in Allegato A/2 una lista depli stabilimenti soggetti a
riconoscimento,

3. MARCHIO D’'IDENTIFICAZIONE E BOLLO SANITARIO

Gli operatori del settore alimentare potrannoe immettere sul mercato un prodette di origine
animale manipolato in uno stabilimento soggello al riconoscimento a norma dell’art. 4, paragrafo 2
solo se lo stesso prodotio & stato contrassegnate, per quanto riguarda le carni fresche, da un bollo
sanitaric apposto ai sensi e secondo le procedure previstc dall’Allegato T, Sezionc I, Capo III del
Regolamento (CE) n. 854/2004 o, ave non previsto, da un marchio di identificazione apposto ai
sensi dell’ Allegato II, Sezione I, del Regolamenio {(CI5) n. 853/2004 ai prodotti di crigine animale
non trasformati, trasformati, ai prodotti composti ed ai prodotti primari individuati ai sensi del
Regolamento {CE) n. §53/2004.

Nel caso in cui uno stabilimento produca sia prodotii trasformati 0 meno cui si applica
questo Regolamento, sia prodotti a cui questo Regolamento non si applica (Prodolli composti),
Poperatore pud wutilizzare il marchio d'identificazione del primo anche per gli altei prodotti {
Allegato TI, Sesione I, Capitolo B, punto 7).

4. DERCOGHE

Con il I'entrala in applicazione del “pacchetto igiene™ ed a seguito dell’applicazione della
Direttiva 2004/41/CE, decadono le deroghe concesse in base alla normativa comunitaria
pregsistente.

Da un punto di vista generale, ¢ da notare che le misure nazionali da adotrare evenlualmente
in conformitd all’articolo 10, paragrafo 3 del Repolamento (CE) n. 853/2004, riguardano selo
I’adattamento dei requisiti specifici di cui all’allcgato 1H dello stesso Regolamento (CE) n.
853/2004, mentrc per quanto riguarda le modifiche ai requisiti generali degli stabilimenti, degli
impianti e dclle attrezzature, & necessario fare riferimento alle misurc pazionali di cui all’articolo

) 13, paragrafo 3 del Regolamento (CE) n. 852/2004.

SRy E’ opportuno sottolineare che i requisiti strutturali e funzionali fissati dai due regolamenti
" N\sono, nel loro complesso, molto meno stringenti di quelli fissati dalla precedente normativa, per cui
pare necessario che i soggetli che intendono farc richiesta di deroga esaminino attentamente i




regolamenti stessi e facciano richiesta solo nei casi in cui sia effettivamente necessaria. Alla lud -_
quanto detto il numecro e la qualita delie deroghe che wverranno concesse per consentYdd
l'utilizzazione ininterrotla dei metodi tradizionali nelle fas; della produzione, trasformazione o
distribuzione depli alimenti sicuramente rispecchierd la “nuova filosofia “ dei regolamenti.

5. FORMAZIONE

E* opportuno richiamare ’aitenzione degli operatori del settore alimentare sulla idones
formazione del personale che opera all’interne della propria impresa alimentare.

L operatore deve assicurare che il personale sia adegvatamente informato sui

# rischi identificati
# punli critici di controlle relativi alle fasi della produzione, stoccaggio, trasporto efo
distribuzione
misure correttive
misure di prevenzione
documnentazione rclaliva aile procedure.

LG

e associazioni del settore alimentarc possono diramare linee guida di settore relative
alPHACCD e provvedere opportunamente alla formazione dej lavoratori.

Le Autoritd competenti possono, ove ritenuto necessario, assistere gli operatlori del settore
alimentarc nell’implementazione delle procedure HACCP ¢ coadiuvare gli stessi nell’attivitd di
formazione del personalc.

L’Autorita competente, inoltre, nell'ambite delle procedure di controllo e wverifica
dell’applicavione della normativa alimentare da parte dell’operatore nell’impresa alitnentare, dove
verificare la documentazione relativa alle iniziative intraprese per 1"opportuna formazione del
pcrsonale.

A tale proposito, infatti, ¢ necessario lener sempre presente che qualsiasi miglioramento
delle condizioni di produzione igienica delle cami e detjvati deve essere suffragato nccessariamente
da un coinvoigimento diretto del personale addetto alle varie fasi delle lavorazioni attraverso una
costamte educazione saniluria. L

Questa ha la duplice finalita di garantire una produrione igienica degli alimenti a tutela doi
consumatori nonché di salvaguardare gli stessi lavoratori dai rischi connesst con talune malattic a
carattcre Z0onosico,

Si ¢ avuto modo di constatare, infatti, che non SeMpTe VeNgono rispettatc le norme igieniche
e che 1 comportamenti messi in atto dagli operatori sono prevalentementc dettati da scarsa
informazione dei rischi sanitari connessi alle at(ivita produttive poiché scarsi sono stati gli
investimenti degli imprenditori nel campo dells formavione degli addetti alle lavorazioni,
honostante la legislazione attualmente fn vigore lo preveda gid da aleuni anni,

La formazione del personale, che dovrebbe comungue precederc qualsiasi impiego nelle
attivitd produttive, non Pud e non deve essere un fatto episodico, ma rvichiede un continuo
aggiornamento mediante corsi ¢ seminari specifici per il personale che opera nei diversi impianti e
sellori € pud esscre organizzata con la partceipazione del personale del 8.5.N,

infine, per pervenirc ad una univoca interpretazione ed applicazione della norma di
riferimento, i Dipatimenti di prevenzione delle Ariende Usl, d"inlesa con la Direvione regionale
Tutela della Salote e SSR, organizzano corsi di formazione a caratlere obbligatorio per il personale
dei Servizi Veterinari ¢ SIAN, Impeguato a gualsiasi titolo nell’applicazione del Regolamento {CE)
n. 85372004,




-~ ALLEGATO A/l

A) PRODOTTI NON TRASFORMATI

Carni fresche- carni macinate- Carni separate meccanicamente (defimizions)
Prepararioni di carne

Sangue

Prodoili della pesca freschi

Molluschi bivalvi, echinodermi, tunicati e masteropodi marini vivi

Lafte Tresco

Uova e uova liquide

Cosce di rana

Lumache

Iliele

Altn
Prodotti non trasformali contenenti prodotti di origine vegetale { spiedini di carne, filetti di pesce)

B) FRODOTTI TRASFORMATI

» Prodotti a base di carne { salame, prosciutto)
. Prodotii a base di pesce ( pesce affumicato, pesce mannato)
Prodotti a base di latte( laue tratiaio, formaggi, vogurt)

. Ovoprodotti

. (rassi animali trasformati

. Ciccioly

. Gelatina

. Collagenc

. Siomaci ¢ budelly trattaie

I prodotti trasformati includono anche:

. La combinazione di prodotti trasformati: prosciutto ¢ formaggio

. Prodotti ottemuti con particolari tecniche ( es. formaggio con laite pastorizzato)

Sostanze che potrebbe essere aggiunte ali’elenco { salse con came, yogurt alla frutta, formagpgio
alle erbe, gelato con cioceolata).

C} PRODOTTI COMPOSTI
. Pizza
. Paste farcite
» Piatti promti
. Predatts da forno/ biscotti con creme, con burra
* Panini con prosciutio/ Formaggio
. Cioceolato al latte
. Prodotti irasformati in cui un componente ¢ stato sostituito con un ingrediente di origine

vegetale (Es. Prodolt a base di latte dove la componente yrassa € stata sostituita con grassi o
oli vegelali
. Prepatazioni di uovo come maionese

10




ALLEGATB.

Lista non esaustiva degli stabilimenti soggetti a riconoscimento ai sensi del Regulamento -'
853/2004/CE
CARNL:
- Macelli
- Sezionamenti

- Maceliazione in allevamento { pollame ¢ lagomorfl}

- Centri di lavorazione di selvaggina

- S{abilimenti che producono carni macinate, preparazioni di carni ¢ carni separate
meccanicamenie

- Stabilimenti che producono prodotti a base di cani

MOLLUSCHI BIVALVI VIVI
- Contri di spedizione
- Centri di depurazione

PRODOTTI DELLA PESCA
- Navi frigorifero ¢ navi oflicina
_  Stabilimenti a terta { inclusi i mercati all’ingrosso e ¢ aste in cui i prodotti della pesca
vengono venduti; stabilimenti frigorifero, stabilimenti che producono carne di pesce

separala meccanicamenle; stabilimenti di trasformazione)
If ¥

LATTE E PRODOTTT A BASE DILATTE %
_ Stabilimenti che trattano latte crudo sia per la produzione di Jatte fresco trasformato
sia che producano prodotti a basc di latte a partire da latte crudo.
- Siabilimenii che producono prodotti del latle a partire da prodotti a base di latte gia
lavorati ( es. burro, formaggi da latte in polvere) :

OVOPRODOTTI
- Siabilimenti che trasformano le uova

COSCE DI RANA E LUMACHE
- Stabilimenti che preparano cosce di rana ¢ lumache

GRASSI ANTMALE TRASFORMATI
- Stabilimenti che raceolgono, stoccano o trasformano materia prima grezza

STOMACIE VESCICHE
- Stabilimenti che tratiano vesciche, stomaci ed intestini

GELATINE
- Siabilimenti che trasformano ia maleria prima

COLLAGENE
- Stabilimenti che irasformano materia prima

STARILIMENTI CHE EFFETTUANO LE OPERAZION] ESCLUSIVAMENTE DI
RICONFEZIONAMENTO OPPURE ASSOCIATE TRE OPERAZIONI COME

..‘l R
A Bk Cak

for” o T

PORZIONATURA E/O TAGLILIO.

W
g
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o ALLEGATO B
Hilenco delle 1ariffe dovute per il riconoscimento di impianti ¢ siabilimenti di interesse veletinario
 Regolamento {CE) n. 833/04
TIPOLOGIA ATTO TARIFFA CAUSALE
RICONOSCIMENTO € 1032,9 Riconoscimento regolamoents §53/04 Thitta
CAMBIO RAGIONE SOCIALE € 10329 Voltura atto di riconcacimento repolaments §53/04
Litta ...
AGGIORNAMENTO £ 103,29 Aggiornaments atta riconascimento regolamonto
RICONOSCIMEN O B53.04
D. M. 306/2001
TIFOLOGIA ATTO TARIFFA CAUSALE
AUTDRIZZAZIONE ART 31 € 258,22 Auforizzazione arl. 31 B.Lgv. 11992 Ditta
CAMBLO RAGIONE SOCIALL € 103,29 Vohuea atte D Lgy. 11992 Ditta
AGGIORNAMENTO ATTO £103.29 Apgpiornamente atto D Low, 11992 Ditta
AUTORLEZAZIONE ART.32 €516,45 Autorizzazione art, 32 T Lgv, 115/97 Thitta
e,
LT
"“;Ex.j_}.M. 16.11.93
o 25, i TIPOLOGIA ATTO TARIFFA CAUSALL
s B -
;fﬁu-’i‘DRIZEﬁZIUNE ART.| € 103291 Autorizzazione art. 1 DML 16.11.93
S TPCAMBIO RAGIONE SOCIALL € 103,29 Vaoltura atlo
AGGIORNAMENTC ATTO £ 103,29 Agpiomamento atto DML 16.11.93
AUTORIZZAZIONE ART2 06 £ 51,65 Autonizzazione art, 2 0 6 DM, 16,1193
AGGIORNAMENTO ATTO © € 38,15 Aggiornamente atbo art. 2 o § DM, 16,11.93
AUTORIZZAZIONE LAB arl. 11 € 5§d.46 Autorizzazione lab art. 11 DML E611.53
AUTORIZZAFIONE ART. 13 £ 25823 Avtarizzazione arl. 13
LEGGE N, 74 DEL 11.03.74
TIPOLOGTA ATTO TARIFF A CAUSALE
AUTORIZZAZI0ONE £ 103,29 Auorizrasione fecondatore laico La. art 2
FECONDATORE LATCO F A
ART. 2
CAMBIO RAGIONE SOCIALE € 36,15 Vaoltura atto

Modalild i versammenta

Regione Lazio Servizio Tesoreria

' sul C/C POSTALE n. 00785014 intesiato a Regione Lazdo - Servizio
Tesoreria o.50 CAC BANCARIO n. 1/75 Banca di Roma ABI 03002 CAB 03300 intestato alla

.




DPR 241 del 11.02.94
TIPFOLOGIA ATTO TARIFFA CAUUSALE
RICONOSCIMENTO grappi di € 77469 Ricanoscimento art 14 DPR 241/94
raccolta embrioni bovini per scambi
intracomunitar] art 14
CAMEIO RAGIONE SOCIALE €36,15 YWidlura atto art. 14 DPR 241/94
DPR 226 DEL 01.03.1992
TIPOLOGLA ATTO TARIFEA CAUSALE
RICONMOSCIMENTO centro di £774.00 Riconosciments art. 4 DTR 226/92
raceola sperna boving per scambi .
iiraconunitari art. 4 |
CAMBI0 RAGIONE SOCIALE £346,15 Yoltura attao art. 4 DPR 2282
DPR 587 DEL 01.03.1993
TIPOLOGIA ATTO TARIFT A CALUSALE
RICONOSCIMENTG stabilimenti £234.23 Kiconnscimento art, 3 DBER S87/93
seambi pollame ¢ wova da cova art, 3
CAMBIO RAGIONE SOCIALE € 30,15 Voltura allo art. 3 DPR 58793
DECISIONE 1999%/742/CE
TIFOLOGIA ATTO TARIFFA CAUSALE
Assegnarione numer] di £ 258,22 Assegnazione mumeri di identificazione e iscrizione
identificazione ¢ iserizione in elenchi in clenchi regionali di .. ...
regionali di centri di raccolta,
concerie, centel di scarnificazione a
di spaccatura pelli .
- i
D LYON. 196 DEL 11.05,1999
TIPOLOGIA ATTO TARIFFA CAUSALE
AUTORIZZAZIONE dei eeortri di £ 774,69 Aulorizzaziono ded centri di raccolla per scambi
raceolta per scambi intracomaunitari intracamunilari act. Y
art, 9
CAMBIO RAGIONE 5OCLALE € 36,15 Voltoea atto art, 9 D LV 196/4009

Modalitd di versamente @ sul C/AC POSTALE n 067853014 intestato a Regicne Lazio - Servizio
Tesoreria o su C/C BANCARIO n. 1/75 Banca di Roma ABIL (3002 CADB 03300 intestato alla
Regione Lazio Servizio Tesoreria




